e 11 BUUK

| D2 o || 2> <o || ——2> <KL




BONJOUR,

JE SUIS JENNIFER, JETUDIE LE GRAPHISME DEPUIS DE

MAIS JE POURRAIS DIRE QUE CEST DEPUIS TOUTOURS QUE TAPPREND
MENTOUR.. LES AFFCHES DE PUB, LES BROCHURES, SURTOUT S1 ELLES

PEINTURES, LES TAGS DANS LES RUES .

UXANS MAINTENANT.
A REGARDER CE QU
ONT ILLUSTREES...LES

SME DEPUIS
[

)
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TAIME MEMERVE L QUICE TROUVE SOUS MES TEUX..
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DESIGN GRAPHIQUE

JENNIFER GIBON
Graphiste - Webdesigner

gibonjennifer@gmail.com

06 80 24 80 31

RISTORANTE
TRATTORIA

127, AVENUE ARISTIDE BRIAND - 92160 ANTONY
Tél: +33 (0)1 42 37 72 40 - contact@leberny.fr

CARTE DE FIDELITE

BERERE
hEhh D

Offre non cumulable - Apéritif ou dessert offert

epices

epices
Jennifer GIBON

jennifer.gibon@Ilaboiteaepices.fr
Tél : +33 (0) 01 45 52 65 89
Tél : +33 (0) 06 60 08 66 99
www.laboiteaepices.com




@ Atelier bricolage

Sous Poxil e les coneils avisés de not mécaniciens vous
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wotre .h“
; . e et des outils, des pitces
1,.;....'“"_"" et views vilas. Par sa forme cchmamique » de
o spprendee & se débrouiller sans dépendre de quelqu e,
= fe b 13 heures
au sidge de Massociation
3, rue Pasteur 87000 Limoges
Tel. 05 55 20 20 20
Les samedis de 'été

Ls.m R oyt 3

Pedal

Samedi 20 juillet el
Régalage jeu de pédalier

Maontage et démantage de |'ave de pédalier
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Visites Individuelles

A
PP LI T
Dans les monuments nationaux; sillets A prendrea > w612 0 et atiolh andt
la billeterie du monument £1:0" 0 g It st 0
£

Autres sites: Réservation et palement & Favance im- ©" arte ’ﬂ\ﬂ“r,‘.cﬂ"f:.a“
pératif par chéques (4 l'ordre du régisseur de recettes gt ’”, ""ML-““‘ &
visites-conférences). r,t(g:“.ll" I’gfsn
Par virement, ou par téléphone au: ren o
01445419 30

Du lundi au vendredi (sur répondeur),

Tarifs et Réservations
——— == neservations
Site internet: www.monuments-nationaux.fr

Mail: visites-conferences@monuments-nationaux.fr

Téléphone: o1 44 5419 30 (du lundi au vendredi sur
répondeur)
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’@V-M Lydogreen MicRoSTARS

~@pices
La boite & épices Lydogreen Microstars
Epicerie Bio de luxe Médicament para-pharmacie Réseau de créatrice de creches
Spécialiste en épices rares Base de plantes Paris

Paris
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H_A Patrick Gess
HInzieien « Imsfionmistes

€9
Madame Histoires de Linotte et Alphonse Patrick Gess
Patisserie haut de gamme Couple passionné de voyages Magicien - lllusionniste

Macarons aux fleurs Site internet

Paris
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«  Réalisation logo

Camélia Cari - Chef pssire « Charte gra ph ique
«  Papeterie d'entreprise

Porisk 25 Au 2015 «  Magquette du site internet

24, rue du Temple

www.mad

Cognitis enim pilatorum caesorumque funeribus nemo deinde ad has stationes appulit navem,
sed ut Scironis praerupta letalia declinantes litoribus Cypriis contigui navigabant, quae Isau- E i E ) me Facebook
riae scopu|is sunt confroversa. gram

Post hoc impie perpetratum quod in aliis quoque iam timebatur, tamquam licentia crudelitati
indulta per suspicionum nebulas aestimati quidam noxii damnabantur. quorum pars necati, 1. histoire ia Carli Nos collections Nos salons de the
alii puniti bonorum multatione actique laribus suis extorres nullo sibi relicto praeter querelas et
lacrimas, stipe conlaticia victitabant, et civili iustoque imperio ad voluntatem converso cruen-

tam, claudebantur opulentae domus et clarae.

Quod cum ita sit, paucae domus studiorum seriis cultibus antea celebratae nunc ludibriis
ignaviae torpentis exundant, vocali sonu, perflabili tinnitu fidium resultantes. denique pro
philosopho cantor et in locum oratoris doctor artium ludicrarum accitur et bybliothecis sepul-
crorum ritu in perpetuum clausis organa fabricantur hydraulica, et lyrae ad speciem carpen-
torum ingentes tibiaeque et histrionici gestus instrumenta non levia.

Qui est Madame? Nos collections Salons de thé Madame
Camélia Cerli Printemps Mademoiselle
Camelia Carli - Chef patissiere
24, rue du Temple - 75004 Paris
www.madame.com
Nous contacter Nous trouvez Nous rejoindre
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MICROSTARS SAS ou copital de 100,000 €
Siege social: 42, rue de Maubeuge - 75009 Paris.
RCS Paris 752 524 819

MICROSTARS SAS au capital de 100,000 €
Siege social: 42, rue de Maubeuge - 75009 Paris

RCS Paris 752 524 819
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Charles Benoist d Anthenay
Présidert Fondateur Groupe Microwsarn
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MICROSTARS

+ Réalisation logo

+  Charte graphique
+  Papeterie d'entreprise
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Paris le 25 Avril 2015

Monsieur, Madame j‘ ﬁf{fb
Qo beile

A la suite de votre publicité, nous vous serions reconnaissants(tes) de bien vouloir s . C OVRUY mﬂv\'\
] ) . i1 PR - “apices OWBI] LAWY

nous faire parvenir une documentation détaillée de vos produits ainsi que vos tarifs. p Cumin,Pore de capenne, oriandre,ai

Nous vous prions également de nous indiquer s'il existe des tarifs dégressifs en fonc- Jennifer GIBON

A L . DIRECTRICE ARTISTIQUE

tion de la quantité demandée. o

jennifer.gibon@laboiteaepices.fr

Par ailleurs, en ce qui concerne le réeglement, nous aimerions connaitre vos conditions. Tél : +33 (0) 01 45 52 65 89
Tél : +33 (0) 06 60 08 66 99
Nous vous remercions de nous faire parvenir ces renseignements par retour de cour- www.laboiteaepices.com
rier. 2aepice.com | 110, rue du Faubourg-Saint-Antoine 75011 PARIS

Nous vous prions d’agréer, Monsieur (Madame), nos salutations distinguées.

n W (), beile
o T vépices

110 rue du Faubourg-Saint-Antoine
75011 PARIS

www.laboiteaepice.com LA BOITE A EPICES
+  Rédlisation logo

TEL : 01 42 25 56 62 .

FAX : 01 42 25 56 63 . Chgrfe grqpl*”que
www.laboiteaepices.com
N° de TVA : FR 12 716 672 051 ¢ PGpefeHe d em'repl’lse
RCS Paris B 716 672 051

SIRET : 321 654 987 12315 © Line'I- de recettes

SA au capital de 604 549 730 €
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CHAN SQUARE

Réalisation logo
Charte graphique

Papeterie d'entreprise
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Création du patron
Réalisation du design
llustration
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Q!

Pour 12 cupcake - Préparation 20 minuies - Cuisson 25 minuies

INGREDIENTS

125 g de beurre demi-sel
125 g de sucre en poudre
2 ceufs

150 g de farine a levure
incorporée

1 c.as. delevure

1 c. & c. d'extrait de vanille
le zeste finement rapé de

1 ciron

Garniture

2 blancs d'ceufs

100 g de sucre en poudre
4 c. as. de lemon curd

Garnissez un moule ¢ muffins de

12 alvéoles de caisseties en papier.
Fouettez fous les ingrédients de la pate
dans un moule T minute avec un fouet
électrique. Répartissez la pate dans les
caissettes.

Faire cuire 20 minufes dans un four

préchauffé a 180 °C.
Montez les blancs en neige. Incorporez
progressivement le sucre_jusqu'd I'obtention
d'une pdte & meringue ferme et safinée.

Sortez les cupcakes du four et aug-

mentez la température a 230 °C.
Faire un creux dans chaques cupcakes.
Remplissez-le de lemon curd. Déposer la
meringue sur le lemon-curd avec une pefite
palette.

Remettez 1 minute dans le four pour

faire dorer la meringue. Servez-chaud.

INGREDIENTS

CAFE

Pour 12 cupcakes - Preparation 20 minutes - Cuisson 20 minutes

150 g de beurre demi-sel
150 g de sucre en poudre
17 g de farine & levure incor-
porée

1 c. as. de café espresso
3 ceufs

1 ¢. a c. d’exirait de vanille
Garniture

4 c. & s. de liqueur au café
300 ml de creme fraiche
75 g de chocolat noir

Astuce du chef !

Pour des cupcakes mocca-
amande, faites griller 40 g
d’amandes effilées. Mélangez
les amandes avec 1 c. a s. de
sucre et 1/4 de c. de cannelle
moulue.

Garnissez un moule & muffins de 12

alvéoles de caissette en papier. Fouet-
tez tous les ingrédients de la pate dans
un saladier 1 @ 2 minutes avec un fouet
électrique. Répartissez la pate dans les
caissettes. Faire cuire 20 minutes dans un
four préchauffé & 180 °C. Laissez refroidir
les géteaux sur une grille.

Arrosez les cupcakes refroidis avec 2

cuillerées & soupe de liqueur au café.
Foueltez la créme avec le reste de la
liqueur dans un bol. Quand le mélange
a épaissi, élalez cette préparation sur les
cupcakes avec une pelfite palette.

Prélevez des copeaux de chocolat a

l'aide d'un économe. Répartissez les
copeaux sur la creme puis saupoudrez de
cacao en poudre. Placez ensuite les cup-
cakes au frais.

LIVRE DE RECETTES
Création du gabarit

Réalisation de la maquette
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Hibiscus & framboise

ﬁ 40min @ 10min

INGREDIENTS — POUR 40 MACARONS

LES COQUES LA GARNTURE

* 125 g de poudre damandes * 75 g de beurre & température ambiante
+200 g de sucre gace +60 g de sucre

+ Colorant almentaire rouge + 2 culleres & café de poudre dhibiscus

* 3 blancs dceufs * 3jaunes doeufs

+ 45 g de sucre semoule + 24 framboises fraiches congelées

PREPARATION

LES COQUES

« Tapissez une plaque de cuisson avec un papier sulfurisé. Tamissez la poudre damandes avec le sucre glace Mettez au four & SO” pendant 16min
* Montez les blancs en neige. Saupoudrez-les avec le sucre semoule. fouettez jusquia ce quils soient brilant Incorporez délicatemert le mélange de
sucre et amandes en trois fols. en le saupoudrant en phie. La pate doit étre brilante et souple. Ajoutez le colorant rouge pour une jole teinte avant
qills ne palissent lors de la cuissson

* Remplissez de pate une poche munie de dune poche & douill lisse de 8mm Dressez des petits tas de 3cm de diamétre. Tapez Préchauffer votre
four & 160" chaleur tournante. Faites cuire pendant 12min. Décollez-les une fois quils sont froid

LA GARNTURE

+ Coupez le beurre en petits morceaux dans un saladier chauffé et fouettez-le jusqwa ce quil soit en pommade bien lisse. Mettez les jaunes dceufs
dans la cuve dun robots, faites tournez [apparel

+ Faites chauffer le sucre mouilé deau dans une casserole jusqua ce que la température atteigne 120°c. Versez le sirop boullant sur les jaunes tout
en fouettant & grande vitesse. Continuez de fouettez pendant Smin

* Incorporez le beurre. réduisez la vitesse. Fouettez jusqua ce que la créme soit onctueuse. Ajoutez une fleur dhibiscus diuée dans 1c.a's. deau
tiede. Couvrez dun fim plasitique et placez 15min au froid

+ Garnissez de créme la face plate de la moitié des macarons. Fourer une framboise encore gelée au centre. Posez un second macaron au dessus.

Rose du matin

ﬁ 40min @ 10min

INGREDIENTS — POUR 40 MACARONS

LES COQLES LA GARNTLRE

+150 g de sucre glace +190g de chocolat blanc & patisser
+5 culkres de srop de roses +rose fraichement culies

+ 150 g de poudre damandes blanche + 3 jaunes doeufs

* 3blancs deeufs

*45 g deau

PREPARATION

LES COQUES

« Tapissez une plaque de cuisson avec un papier sulfurisé. Tamissez la poudre damandes blanches avec le sucre glace. Mettez au four & 50°
pendant 16min

* Montez les blancs en neige. Saupoudrez-les avec le sucre semoule. fouettez jusqua ce quils soient brilant Incorporez délicatement le mélange de
sucre et amandes en trois fois. en le saupoudrant en plie. La pate doit étre brilante et souple. Ajoutez les 4 bouchons culléres de siop de rose
pour une jolie teinte avant quils ne palissert lors de la cuissson

*Remplissez de péte une poche munie de dune poche & douile lisse de 8mm Dressez des petits tas de 3cm de diamétre. Tapez Préchauffer votre
four & 160", chaleur tournante. Faites cuire pendart 12min Décollez-les une fois quils sont froid

LA GARNITURE

* Coupez le choloat blanc en petits morceaux dans un saladier chauffé et fouettez-le jusquia ce quil soit en liquide. Mettez les jaunes dceufs dans la
cuve dun robots. faites tournez [appareil

+ Versez 1 cuillére & caféde sirop de rose sur les jaunes tout en fouettant & grande vitesse. Continuez de fouettez pendant Smin

*Incorporez le beurre. réduisez la vitesse. Fouettez jusqua ce que la créme soit onctueuse. Ajoutez la rose diuée dans 1 cullére. & soupe deau tiede.
Couvrez dun film plasitique et placez 15min au froid

* Garnissez de créme la face plate de la moitié des macarons

Création du gabarit

Réalisation de la maquette
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MENU BAR A VINS

Hoétel la lanterne ****

Paris v

Création du gabarit

Réalisation de la maquette
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LEGEND LIN
DANCE THEATRE

L es cérémonies chorégraphiques de Legend Lin, d’une beauté

MAISON DE LA DANSE

prenante et d’une grace peu commune, font voler en éclats NOVEMBRE

nos repéres de temps. La compagnie revient présenter Chants de  Me 23 1930

la Destinée, troisiéme et dernier volet d’une trilogie en hommage & 1€ 24 20h30

I’dGme de la terre et de la nature, entamée en 1995 avec les pieces V€ 25 20nh30

Miroirs de vie puis en 2000 Hymne aux fleurs qui passent, toutes deux 59 26 20h30

présentées & Lyon. Chants de la Destinée décrit les liens entre le durée : 2 heures

monde des ténébres et celui des vivants, tend des passerelles invi-

sibles entre le bien et le mal, 'homme et I'animal. La patiente col- 1 série 2° série

lecte de matériaux chorégraphiques par Lee-Chen Lin se prolonge ~ Plein tarif 35¢€ 29€
réduit 32¢€ 26 €

par des études ethnologiques de terrain et un méticuleux travail
documentaire sur les rites populaires taoistes. Tout le talent de la
chorégraphe est de rendre sensible ce monde étrange et menacé
de disparition, en créant des images sublimes, qui réactivent & tra-
vers les rituels et les pratiques corporelles, une culture taiwanaise
traditionnelle séculaire. Vingt danseurs et musiciens en état de
transe donnent au spectacle une dimension spirituelle, presque
mystique. Essentielle. m ® &

location & partir du 20 septembre

W CHANTS DE LA DESTINEE M 2009 RENDEZVOUS - p. 6263

20 danseurs et musiciens
chorégraphie, mise en scéne Lee-Chen Lin | costumes Tim Yip | lumiére Fu-Chang
Cheng | scénographie Wang Chang | musique Chen-Ming Huang

échauffement du spectateur
je 24 nov. - 19h/20h

conférence
L'Autre danse

2009 NTCH Flagship Production sa26nov.-17h

production : Legend Lin Dance Theatre | une commande du National Chang Kai Shek
Cultural Center, R.O.C./Taiwan

PROJECTION VIDEO - p. 68-69
Spectacle présenté avec le soutien du Conseil National des Affaires

Culturelles de Taiwan et du Centre Culturel de Taiwan & Paris Fleurs dans le miroir, lune dans I'eau

. . . du 23 au 26 nov.
Spectacle présenté en résonance avec la 11° Biennale

de Lyon Une ferrible beauté est née

Fi
CEDAR LAKE
CONTEMPORARY BALLET

fin une découverie new-yorkaise | Fondée Iy o peu, Cedar  MAISON DE LA DANSE
Lake est aujourdhul la melleure compagnie américaine de  JANVIER FEVRIER
répertoire conte & un tel niveau df ous I'impul- 31
sion de son directeur arfisique, e francals Benoit-Swan o
superbe inferpréfe de 'Alin Aley American Dance Theal
Cedor Lake fa entrer & son 8periore les pléces maitiesses ou

NOVEMBRE

2030
Ter _19n30
0

Gae
de nouvelles piéces des plus grands chorégraphes. Ses danseurs rafiue Ia revue érofiaue, le défié de mode, le Boléro de Ravel, O I
ont une fechnique billante, s sont américains. porforicains, flan- Ie spectacie de magle... Pour son plus grand plaisr of o notre. I M0

e,

als, corens,Japonais,brésllens et ont fous auparavant falt leurs
armes au seln 'l usfres compagnies. La Malson de la Danse invite:
pour a premiére fois en France Cedar Lake ef fait e pari da deux
créafions : calle du prodige Hofash Shachter qui a époustoutlé la
derniére Biennale -l signe la chorégraphie bien sir mals aussi la
musique, Invtant frols musiciens ive & rejoindre les danseurs sur
le plateau- et celle de la frés émouvane et prometeuse cana
dienne Crystal Pife. Une compagnie au fop, un programme furieu-

iocation & partr du 29 novembre

Sensuelles et sauvages, malgré la
lenteur du mouvement, fascinantes
et poétiques, les images créées par
Legend Lin sont une superbe médita-
tion visuelle.

Antonio Mafra,

Les Petites Affiches Lyonnaises

C’est beau et lent comme un rituel
de I'ancienne Asie. Avec des cos-
tumes, des coiffes et des maquillages
longuement élaborés. Une méditation
visuelle d’une beauté & couper le
souffle.

Ariane Bavelier,

Le Figaro Madame

Les danseurs ralentissent leurs gestes,
enroulent leurs épaules, puis les
ouvrent imperceptiblement. Chaque
seconde est un chef-d’oeuvre, I'ex-
pression d’une esthétique de I'espace
et du rythme.

Jack Anderson, The New York Times

Le dénuement extréme des corps
s‘accompagne d‘un sens du
spectacle qui emplit I'atmosphére
et hypnotise la pupille. (...) Quelque
chose qui confine & la pureté d’éme
absolue. On admire ou en rend les
armes, c‘est tout ou rien.

David S.Tran, Le Progrés

NOVEMBRE

]

Compagnie DCA

PHILIPPE DECOUFLE

P ey e e s ciraore
piicité of sa pureté. Hut danseurs, hult séquences ef deux
musiclens excoptionnels, Labyala Nostell of Plerre Lo Bor

ploche dans son catalogue de moflfs visuels aléidoscope, joux
drombre e de lumiére, grefles de corps et autres sculptures de
chal- mais il en renouvele Iapproche & fravers des extensions iné-
difes. Plus que Jamais hérifer o Awin Nikolals cuprés duquel i it ses

1 des années 80, Decoufié utiise le corps de.

MAISON DE LA DANSE

OCTOBRE
me

E

B

s

Finferpréte comme moteur daffets fachnologiaues. Mama le bon
géant Chistophe Salengro, nvité cathodique du show, n'en cralf
posses yeux | mmm

a
Gurée: Th30

sbe 2360
plointort___3s¢ e
o ot st
Tocaion & partir du 30 aodt

sement énergique. Une nouvelle 1évélation Molson m mm

RENDEZVOUS - . 6263

W VIOLET KID CREATION M 2011 T YOUS - 1ir 5, 4243 ontfous cotoctopus on 0

‘once - 14 danseurs, 3 musiciens renconire

oo ateters découverte

NowYork post

chorégraphie of musiaue Hofesh Shechier

Phiiopo Nojafts,
Les imociuptibies

CREATION 201 PROJECTION VIDEO -

Danlel Conrod. Tlérama

Backstage al Cedar Lake
31 fan. ou v,

Danca turope

iope Verrbie, Danser érerminar

CTION VIDEO - p. 6649
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Osez les fleurs pour le dessert !
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ENTREE LIBRE

Ligne 5 Gare d'Austerlitz - 57, rue Cuvier, 75005 Paris
www. jardindesplantes.net

POUR VOTRE SANTE, MANGER CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR

Affiche expo - Nature Abstraite Affiche de pub - Madame
Le mélange entre la nature et |'art abstrait. Macarons aux fleurs
Jardin des plantes - Paris Paris
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EATION D AFFIC
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Réservation : 01 42 37 72 40

127, avenue Aristide Briand - 92160 Antony
www.leberny.fr

ORIGINAL

Affiche restaurant - Le Berny
Le piano bar Affiche de pub - Stabilo

Antony
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Nettoyage de la facade,

de la vitrine, des tableaux
et du sol.
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